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im Becherglase nicht viel leichter haben, und es
wird, wie mir scheint, auch dann noch stets eine
ganz bedeutende Zeitersparnis zu verzeichnen secin,
wenn wirklich das Ausspiilen einige wenige Minuten
— aber auch nicht mehr — beanspruchen sollte.
Denn auch der Trichter ist in seinen einzelnen
Teilen genau so zugiinglich wie ein Erlenmeyer.

Man kann auch — und das ist cbensosehr ein
Vorzug — die Reaktion direkt im Trichter ein-
wirken lassen, allerdings beiden wenigen Féllongen
nicht, die man nachher noch lingere Zcit sieden
lassen muB.

Wenn man ferner gendtigt ist, in der Warme
zu filtrieren, so lifit sich ebentfalls kein bequemercs
Hilfsmittel denken, als wenn man den Apparat in
einen HeiBwassertrichter steckt, und man hat hier
wie tiberhaupt den Vorteil, dal} die Analysenfliissig-
keit mit der Luft wenig in Berithrung kommt und
daf} das Filter stets bis zum Rande gefiillt ist. Fig. 3
zeigt eine derartige Kombination.

Hs ist hier ein ,,Filtriertrichter* abgebildet, der
in einem Erhitzer iiber cinem mehrfachen (uantita-
tiven, kleinen Filter aufgehéingt ist.

Als Neuerung sei hicrbei gleichzeitig noch ein
3. Apparat znm Auswaschen von Niederschligen
erwithnt, den Fig. 4 noch einmal zeigt.

Er besteht aus einem Frlenmeyer, den man
mit destilliertem Wasser fiillt und einer Rdohre, die

unten mit einem Loch und zweckmiflig auch noch
mit einem Hahn versehen ist. Die Wirkungsweise
ist die bekannte, und da er so tiberaus einfach ist,
diirfte sich ihn jeder ohne viel Mithe zu desto
groferem Nutzen seiber herstellen konnen.

Erkldrung.
Von G. Loner.
(Eingeg. d. 19./6. 1907.)
Die in Nr. 21 d. Zschr. 8. 890 gemachten
Feststellungen Herrn Raschigs iiber die Ge-
schichte der Sulfonitronsiure erledigen sich von

selbst, wenn man in den, aus meinem gegen
cinen Dritten gerichteten Aufsatze entnommenen,

Satz das Waortchen: *,,auch einschiebt, also
liest: ,,dieser auch von wuns nachgewiesenen
Zwischenstufe usw.“ Ich kann mir nichts an-

deres denken, als das jeder Unbefangene, der
unserer Kontroverse gefolgt ist, meine damalige
AuBerung ohnehin so aufgefaBt hat. Hiermit
sehe ich diesen Gegenstand als fiir mich er-
ledigt an.

Zirich, 25, Mai 1907.

Referate.

Il 1. Atherische Ole und Riechstoffe.

A. Birckenstock. Der Einflub der Destillationszeit
und der Hybridation anf die Zusammensctzung
einiger itherischer fle. (Moniteur scientifique
Quesneville Mai 1906, 352.)

Viele dtherische Ole zeigen in ihren physikalischen

und chemischen Konstanten derartige Schwan-

kungen, daB dem analytischen Chemiker die Ent-
scheidung tiber Reinheit oder Verfilschung oft grofie

Schwierigkeiten macht. Die mangelnde Uberein-

stimmung der Ole liegt einerseits an den verschiede-

nen (Gewinnungsmethoden, andererseits an den noch
verhiltnismiBig wenig studierten Einfliissen von

Jahreszeit, Klima, Vorkommen und dgl. So neigen

besonders die Labiaten stark zur Hybridation, die

cbenfalls von Einflull auf die Zusammensetzung
des Ols ist.

EinfluBl der Destillationszeit
beim Rautendsl  Franzosisches Rautenol,
das zum groBten Teil aus Methylnonylketon be-
steht, wird bei * 10° fest, wihrend algerisches Ol,
das fast nur Methylheptylketon enthéalt, erst bei
—15 bis —16° erstarrt. Die botanische Unter-
suchung ergab vollige Identitit beider Pflanzen.
Ein in drei verschiedenen Wachstumsstadien in
Algerien unternommener Destillationsversuch zeig-
te, dall das im Frithjahr und Sommer gewonnene
01, wie gewdhnlich, erst bei —11° fest wurde, wih-
rend aber das im Herbst destillierte Ol, genau wie
das franzosische, bel + 9,7° erstarrte.

EinfluB

Ch. 1907,

der Destillationszeit

beim Rosmarindl. Allgemein wird als Kri-
terium der Reinheit diese Oles die Rechtsdrehung
der ersten 109/ des fraktionierten Ols angeschen.
Wie der Verf. nachweisen konnte, kommen auch
unverfilschte Rosmarinéle vor, die eine sonst auf
eine Verfidlschung mit franzosischem Terpentinél
deutende Linksdrehung der crsten 109 aufweisen.
Im Frihjahr destilliertes Kraut von Hérault
war in 809 igem Alkoho! nur im Verhéltnis von
1:6 laslich; die Drehung war -+ 6°32', die der
ersten 109, —4°10’, auch die nachfolgenden beiden
Fraktionen von je 169, waren linksdrehend. Das
im Sommer gewonnene (O} war schon im selben Teil
809;igen Alkohols l6slich, drehte + 8°17’, Drehung
der ersten 109, —0°28’, dagegen drehten die nach-
folgenden beiden 169, schon rechts. Im Spatherbst
destilliertes Ol drehte + 11°0°, die ersten 109,
+ 1°58’. Ein Frithjahrssl aus Cannes, das —0°57”
drehte, lieferte bei Herausfraktionierung der 109
ein Destillat von der Drehung -—13°38’. Spanisches
Ol zeigte das entgegengesctzte Verhalten; Frii-
jahrsol hatte + 9°47’, die ersten 109 + 14°29”
ahnlich drehten die spateren Anteile; Herbstol
drehte bedeutend schwiicher rechts, + 3°12°, und
nach der Fraktionierung + 3°30” bzw. + 3°29" und
3°15".  (Vgl. iiber die Drehung des Rosmarindls
Parry und Bennett (Chemist and Druggist
68, 671 [1906], vgl. das folgende Ref.).
EinfluBB der Hybridation auf
Lavendel- und Spikd)l Die bisher fast all-
gemein angenommene Auffassung, dafl ein reines
Lavendel6l mindestens 309, Linalylacetat enthalten
soll und bei niedrigem Estergehalt nicht fast inaktiv
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